PULIGRILL

SGRASSANTE PER FORNI

Descrizione generale:

PULIGRILL ¢ un detergente liquido energico e molto efficace, specifico per la rapida rimozione di
depositi carboniosi, di grassi cotti e incrostazioni untuose che si trovano aderenti a piastre di
cottura, griglie, forni di cucina, friggitrici, ecc. Spruzzato direttamente penetra in profondita e
disgrega i depositi grassi che vengono quindi asportati agevolmente.

Prodotto conferme alla normativa H.A.C.C.P.

Caratteristiche chimico-fisiche:
Aspetto : liquido

Colore : marrone

Profumo : caratteristico

Densita a 20° C : 1.12 ca.

pH sol. 1% : 12.5 ca.
Risciacquabilita : buona

Fosforo (P) : assente
Biodegradabilita: : Minimo 90%

Settori di applicazione e modalita d’impiego:

PULIGRILL viene impiegato puro, applicato per mezzo di uno spruzzatore apposito. I migliori
risultati si ottengono se il prodotto viene applicato su superfici calde (40-50°C circa). La schiuma
che si forma permette al prodotto di rimanere aderente e di agire anche su superfici verticali.
Lasciare agire per 4-5 minuti quindi asportare e risciacquare con spugna, panno o carta per
eliminare tutti i residui. Per superfici molto sporche ripetere eventualmente 1’operazione. Non
utilizzare su alluminio, zinco o stagno. Non miscelare con sostanze acide.

LE INDICAZIONI QUI RIPORTATE CORRISPONDONO ALLO STATO ATTUALE DELLE NOSTRE CONOSCENZE ED ESPERIENZE, COMUNQUE NON SOLLEVANO
L’UTILIZZATORE DAL RISPETTO DELLE NORME DI SICUREZZA E PROTEZIONE O DALL’UTILIZZO IMPROPRIO DEL PRODOTTO.

LE INDICAZIONI RIPORTATE SULLE ETICHETTE CORRISPONDONO ALLE DISPOSIZIONI DI LEGGE IN VIGORE. EVENTUALI VARIAZIONI SARANNO EFFETTUATE SENZA
ALCUN PREAVVISO



